Análise Sensorial - Aula Prática 1 

Prova de Identificação de Sabores Básicos

Introdução:

Este tipo de prova é utilizado nas fases prévias de selecção de membros de painéis sensorias. 

Permite verificar a habilidade dos provadores na identificação dos sabores básicos.

Material:

Copos de plástico; Marcadores; Tabela de Números Aleatórios; Folhas de prova

Soluções (preparadas préviamente):

Doce - Sacarose  (10 g/L e 5g/L)

Ácido - Ácido Citrico (0,8 g/L e 0,4 g/L)

Salgado - Cloreto de Sódio (2,0 g/L e 1,0 g/L)

Amargo - Cafeína (1,0 g/L e 0,5 g/L)

Instruções:

N refere-se ao número de provadores

1. Marcar N copos com A, N copos com B, N copos com C e N Copos com D

2. Encher até 1/3 da capacidade os copos A com solução 10 g/L de sacarose, os copos B com solução 0,8 g/L de ácido cítrico, os copos C com solução 2 g/L de cloreto de sódio e os copos D com solução 1,0 g/L de Cafeína

3. Marcar copos (6 por cabina) utilizando a tabela de  números aleatórios fornecida.

4. Encher os copos (1/3 da capacidade) utilizando a seguinte ordem

Provador
Cabine
#1
#2
#3
#4
#5
#6

1
1
Doce
Salgado
Amargo
Ácido
Doce
Salgado

2
2
Amargo
Ácido
Doce
Salgado
Amargo
Ácido

3
3
Doce
Salgado
Amargo
Ácido
Doce
Salgado

4
4
Amargo
Ácido
Doce
Salgado
Amargo
Ácido

5
5
Doce
Salgado
Amargo
Ácido
Doce
Salgado

6
1
Amargo
Ácido
Doce
Salgado
Amargo
Ácido

7
2
Doce
Salgado
Amargo
Ácido
Doce
Salgado

8
3
Amargo
Ácido
Doce
Salgado
Amargo
Ácido

9
4
Doce
Salgado
Amargo
Ácido
Doce
Salgado

10
5
Amargo
Ácido
Doce
Salgado
Amargo
Ácido

(até N)
1
Doce
Salgado
Amargo
Ácido
Doce
Salgado


2
Amargo
Ácido
Doce
Salgado
Amargo
Ácido


3
Doce
Salgado
Amargo
Ácido
Doce
Salgado


4
Amargo
Ácido
Doce
Salgado
Amargo
Ácido


5
Doce
Salgado
Amargo
Ácido
Doce
Salgado

Não esquecer de tomar nota do conteúdo de cada copo!!!!

5. Apresentar em cada cabina de prova:

a- Folha da prova (introduza os códigos aleatórios antes de entregar o questionário)

b- Caneta

c- Copos marcados A, B, C e D

d- Os seis copos codificados

e- Um copo de água cheio

f- Um guardanapo

6. Quando a luz se acender retirar o material (incluindo folha de prova) e introduzir novo material para o provador seguinte.

7. Lavar os copos.

8. Repetir os passos 2 a 7 utilizando as soluções de concentração inferior

9. Para cada questionário identificar as respostas certas e erradas.

