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Etapa PERIGOS Q1 Q2 Q3 Q4 PCC? JUSTlFlCA(}AO
1- Recepgao do leite de vaca | Microbioldgico: Potencial crescimento de ) B ) ) . Né&o € PCC porque a pasteurizagao vai eliminar ou
patogénicos durante o transporte. Sim | Néo | Sim | Sim Nao reduzir a probabilidade de ocorréncia dos perigos
igjentificados, nesta etapa, para niveis aceitaveis.
L . . ) E um PCC porque a contaminagdo com o perigo
Quimico: Potencial contaminagéo com ) B ) B Sim I . "
oy S N S N identificado pode ocorrer em excesso do nivel aceitavel,
antibioticos im a0 im ao N .
PCCne |Néo existindo nenhum passo subsequente que o elimine
ou reduza para um nivel aceitavel.

8- Armazenamento em Microbioldgico: Potencial crescimento de . ) . , ) N&o & PCC porque a pasteurizagao vai eliminar ou

tanques de refrigerago patogénicos por praticas incorrectas de Sim | Ndo | Sim | Sim Nado | reduzir a probabilidade de ocorréncia do perigo
armazenagem. identificado, nesta etapa, para um nivel aceitavel.

15- Pasteurizagao Microbioldgico: Nao eliminagao de _ _ SIM E um PCC porque esta etapa é especificamente
patogénicos por praticas incorrectas de Sim Sim - _ o desenhado para eliminar ou reduzir a probabilidade de
fabrico. PCCN.°2 | oeorréncia do perigo para um nivel aceitavel

25- Armazenamento em Microbioldgico: Potencial crescimento de _ _ Sim | Eum PCC porque esta etapa ¢ especificamente

camara microrganismos patogénicos devido a Sim Sim - - » o | desenhado para eliminar ou reduzir a probabilidade de
abusos de temperaturas. PCCn.°3 | ycormencia do perigo para um nivel aceitavel

30- Impressao da data limite | Microbioldgico: Potencial desenvolvimento Sim E um PCC porque esta etapa ¢ especificamente

de consumo de microrganismos patogénicos por ter sido Sim Sim desenhado para eliminar ou reduzir a probabilidade de
excedida a data de validade real devido a T ~ | PCCn.°4 |ocorréncia do perigo para um nivel aceitavel
erro na rotulagem. ,

32- Expedigao Microbiolégico: Potencial crescimento de E um PCC porque a contaminag&o com o perigo
microrganismos patogénicos devido a Sim identificado pode ocorrer em excesso do nivel aceitavel
abusos de temperaturas. Sim Nio | Sim N3o ou pode aumentar a um nivel ’inacleitlével e nao existe

PCC n.° 5 | um passo subsequente que va eliminar ou reduzir a
probabilidade de ocorréncia do mesmo a um nivel
aceitavel

Q1- Existem medidas preventivas para o perigo em questéo ?

Q2- Este passo é especificamente desenhado para eliminar ou reduzir a probabilidade de ocorréncia para um nivel aceitavel ?

Q3- Pode a contaminagao com o perigo identificado ocorrer em excesso do nivel aceitavel ou pode aumentar a um nivel inaceitavel ?
Q4- Ird um passo subsequente eliminar ou reduzir a probabilidade de ocorréncia do perigo identificado a um nivel aceitavel ?
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