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Responsavel: Jodo Freire de Noronha

Escola Superior Agraria de Coimbra, Bencanta, 3040-316 Coimbra, Tel. 239 802 276 e-mail noronha@mail.esac.pt

Objectivos

O objectivo genérico do projecto € a criagdo de limgagem comumentre 0s responsaveis nas empresas pela postagoa pie
sistemadHACCP, Hazard Analysis and Critical Control Points, e @micos das entidades responsaveis pela aprovagaistemas,

licenciamentoe fiscaliza¢cdq de modo a facilitar a posta em prética do sistemqueijarias artesanais Escola Superior Agréria de
Coimbra

Sé&o consideradas 5 vertentes:

& Concepcéo e divulgagdo de um manudBdas Préaticas Producéo para as exploracoee leite;

® Concepgao e divulgagédo de um manudBdas Praticas de Fabrico para Queijarias

& Implementacao de sistemas HACCRm Queijarias Tradicionais - Unidades de demonsirdgdsistema;

@ Concepgao e divulgacdo ganos genéricos HACCPpara o fabrico de Queijos Tradicionais e Requeijéo;

& Criagao de umsite na Internetpara relativo a teméatica da higiene, boas pratiedaltico e HACCP na produgédo de queijo e
requeijao.
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As vertentes 1, 2 e 4lesenvolver-se-d0 em cinco etapas:
@ 12 etapa - Levantamento da legislacéo aplicavellmbibfia relevante
& 22 etapa - Elaboragdo do manual e material de digétgéolhetos informativos)

® 32 etapa - Teste dos materiais construidos juntaitiiésadores finais (produtores de leite e quegisyie adaptacdo dos manuais de
acordo com as sugestdes recebidas.

@ 42 etapa - Design e impressao dos manuais e follmétomativos anN COSE
@® 52 etapa - Divulgacgéo do material junto dos utilizaddinais e Aisitagts Mzl e Cuzaitouss
A 32 vertente desenvolver-se-4 seguindo as seguintes etapas: e Oclaon Sevsa da Sl
@ 12 etapa - Preparagéo de material pedagogico pana¢éo das equipas em HACCP/BPF

& 22 etapa - Formagéo das equipas em HACCP/BPF

® 32 etapa - Selecgao de queijarias onde sera impledweatsistema HACCP (unidades de demonstracéo)

& 42 etapa - Implementacgéo do sistema HACCP nas gasiggleccionadas, respeitando os principios do HACC
@ 52 etapa - Auditoria aos sistemas HACCP para detectartuais falhas e permitir eventuais correcgdes.

Esta vertente do projecto permitird as equipas &idad ganhar a experiéncia necessaria a persecac@taboracdo dos planos
genéricos de HACCP contemplados na 42 vertente dggbo além de permitir a criagdo de experiéncidgstop/unidades de
demonstracdo na posta em prética do sistema HA@E® tipo de unidades de produgéo.

A 52 vertentetera as seguintes etapas:

& 12 etapa - Criacdo de uma imagem global para o poojenificadora do material impresso produzido, site™ na Internet e material
de divulgagao) erras de Sicd
@ 22 etapa - Concepgao do "site" na Internet

& 32 etapa - Colocacao de todo o material produzidarojecto no "site" da Internet

Parceria

& Escola Superior Agréaria de Coimbra/Instituto Pgli€o de Coimbra (ESAC/IPC)
@ Direcgdo Regional da Agricultura da Beira LitolaRABL)

& Associagao Nacional de Criadores de Ovinos da Seristrela (ANCOSE)

@ Terras de Sico - Associagdo de Desenvolvimento
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