Introduc&o a Seguranca Alimentar/Modulo | — LicgEAlimentar — 31 de Margo 200§

Nome: N°

A\~

1. Como se relacionam a Higiene Alimentar e a Segaratignentar?

2. Indique trés exemplos de perigos bioldgicos, quisi fisicos

Biol6gicos Fisicos Quimicos

3. Indique trés exemplos de factores intrinsecos réneeicos que afectam o

crescimento bacteriano

Factores intrinsecos Factores extrinsecos

4. Indique 3 principios a que deve obedecer o DeskEligiénico de instalacbes Agro-

Alimentares

5. Indique 3 principios a que devem obedecer o Equepéorutilizado na Industria

Alimentar
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6. Expliqgue o que entende por Limpeza e por desintecca

7. Em que consiste um Plano de Limpeza e Desinfec¢éao?

8. O Regulamento 852/2004 regulamenta a qualidadeiomal dos alimentos.
Comente.

9. O que entende por rastreabilidade (traceabilidade)?

10.De que trata o Regulamento 853/20047?
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