Licenciatura em Engenharia Alimentar
Introducdo a Segurancga Alimentar/Maddulo | — 14 de marco de 2013

Nome: Ne

1. Explique brevemente o conceito da Casa da Seguranga Alimentar

2. Indique trés exemplos de perigos bioldgicos, quimicos e fisicos

Bioldgicos Fisicos Quimicos

3. Indique trés exemplos de fatores intrinsecos e extrinsecos que afetam o
crescimento bacteriano

Fatores intrinsecos Fatores extrinsecos

4. Indique 3 principios a que deve obedecer o Desenho Higiénico de instalagdes
Agroalimentares

5. Indique 3 principios a que devem obedecer o Equipamento utilizado na Industria
Alimentar
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6. Expligue o que entende por Limpeza e por desinfecao

7. Em que consiste um Plano de Limpeza e Desinfe¢do?

8. O Regulamento 852/2004 regulamenta a qualidade nutricional dos alimentos.
Comente.

9. O que entende por rastreabilidade (traceabilidade)?

10. De que trata o Regulamento 853/2004?
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