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Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagdo, Luis
Gonzaga de Sousa Morais Cardoso, Secretdrio de Es-
tado da Alimentag¢do. — Pelo Ministro do Comércio e
Turismo, Jorge Manuel Mendes Antas, Secretério de
Estado do Comércio Interno.

Anexo a que se refere o n.° 4 do n.®° 5.°

Caracteristicas do leite composto

Exame prévio (NP-467):

AsSpecto ............oiln. Normal ¢ homogéneo, abstraindo
ligeiro depdsito no caso de sus-
pensdo coloidal.

{01+ ) Branco-amarelada ou prépria dos

géneros alimenticios, dos ard-
matas ou das esséncias adicio-
nados.

Préprios dos géneros alimenticios
e dos ar6bmatas ou das essén-
cias adicionados.

Prova pela fervura (NP-453) .... | O leite ndo coagula.

Leite ultrapasteurizado — positiva.

Prova de turvacdo (NP-578)... Leite esterilizado —negativa.

Provas de estufa (NP-579) .... | Negativas.

Densidade relativa do soro — 1.026
d 30 (NP-473 e NP-474). ’

Indice de refracgio do soro a 1,341 79

200°C (NP-476) (min.). (leitura 37,5)

Matéria gorda................ Definida em portaria especifica.

Residio seco isento de matéria

gorda. 8,2 %
Cinza total (mfn.) ............ 0,5 %
Pesquisa de inibidores ........ Negativa.
Agucar adicionado (méx.) ..... 10 %

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PESCAS
E ALIMENTACAO

Portaria n.° 78/90

de 1 de Feverelro

Considerando que a legislagdo actualmente existente
sobre o sector do leite e lacticinios se encontra numa
fase de actualizagdo face a realidade que se verifica e
A necessidade de a harmonizar com as exigéncias deri-
vadas dos pardmetros quantitativos e qualitativos pra-
ticados nos paises que integram a Comunidade Econd-
mica Europeia, de que o Pafs é parte;

Considerando que a desadequagdo da legislagdo em
vigor referente ao sistema de classificacdo de leite ao

produtor, que data de 1967, constitui uma deficiéncia
que urge ultrapassar;

Considerando que o presente diploma contribui para
colmatar a deficiéncia apontada, na sequéncia do que
se encontra previsto no Decreto-Lei n.° 441/86, de 31
de Dezembro;

Ao abrigo do disposto no artigo 3.° do Decreto-Lei
n.° 441/86, de 31 de Dezembro:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura,
Pescas e Alimentagdo, o seguinte:

1.° O sistema de classificagao do leite, para efeitos
de pagamento ao produtor, previsto na presente por-
taria baseia-se na apreciacao da sua qualidade higio-
-sanitdria e respectiva composigao.

2.° A classificagdo e pagamento do leite ao produ-
tor é da responsabilidade da entidade que procede a
respectiva recolha.

3.° A classificagdo do leite efectua-se através da
amostragem feita nos seguintes pontos do seu circuito:

Tanques de refrigeragdo das salas de leite dos es-
tabulos individuais e colectivos ou das salas co-
lectivas de ordenha mecénica, desde que devi-
damente licenciados;

Vasilhame de entrega do produtor nos postos de
recepgdo, quer estes estejam equipados ou ndo
com tanques de refrigera¢do, considerando-se,
para o efeito e no ultimo caso, duas entregas
e recolhas didrias.

4.° — 1 — No local de recolha de amostras, o leite
deve ser apreciado quanto ao aspecto, impurezas,
cheiro e outras provas que se considerem oportunas.

2 — Sempre que, apos as andlises sumdrias, o leite
seja considerado purulento, sanguinolento, excessiva-
mente conspurcado, com mau cheiro e aspecto repug-
nante, deve ser de imediato inutilizado com aditivo co-
rante ndo sujeito a redugdo.

3 — Se, ap0s a andlise sumdria, o leite for conside-
rado suspeito, serd separado até final da recolha, po-
dendo, neste caso, a pedida do produtor, ser colhida
uma amostra para ulterior e eventual confirmacéo.

4 — Ao nivel dos postos de recepcdo, a amostragem
serd feita individualmente a partir do vasilhame do pro-
dutor, sobre a totalidade do leite entregue, antes da sua
medi¢do e vazamento no tanque de refrigeracio.

5 — Ao nivel das salas colectivas de ordenha meca-
nica, a classificagdo deve incidir sobre o conjunto do
leite proveniente do efectivo que as utiliza, equi-
parando-as, para o efeito, a um produtor individual.

5.° O nimero minimo de amostras em que se deve
basear a classificagdo serd de trés, mensalmente, para
os produtores individuais que entreguem leite refrige-
rado, incluindo as salas colectivas de ordenha meca-
nica, ¢ de quatro, durante o mesmo periodo, para os
produtores com entrega de leite ndo refrigerado nos
postos de recepcdo, procurando representar estas duas
entregas de manha e duas de tarde.

6.° — 1 — O pagamento do leite ao produtor no que
respeita 4 sua composicdo sera efectuado em fungido
dos valores oficialmente estabelecidos para os teores das
matérias gordas e proteica.

2 — O pagamento do leite no que se refere A classi-
ficacdo higio-sanitdria serd efectuado tendo como base
a valorizagdo do leite padrdo e a média aritmética dos
valores totais de pontuagdo obtidos em cada amostra,
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mediante as determinagdes que constam dos n.%® 11.°
e 19.° do presente diploma.

7.° O pagamento do leite, quer se efectue quinzenal
quer mensalmente, basear-se-d4 sempre nos resultados
das determinagdes efectuadas durante o periodo a que
0 pagamento respeita.

8.° Sempre que as determinagdes que constam dos
n.°® 11.° e 19.° apresentem resultados inferiores a mé-
dia do leite padrdo, aqueles deverdo ser de imediato
comunicados ao produtor.

9.° — 1 — Desde que o leite entregue por um pro-
dutor tenha obtido, em dois meses seguidos, em todas
as determinagdes que compdem o pagamento do leite,
padrées de qualidade mais elevada do que os valores
do leite padrdao, podem alternadamente ser suprimidas
algumas determinagdes nas andlises efectuadas sobre as
amostras colhidas.

2 — No caso da situagdo prevista no numero ante-
rior, no final de cada més, todas as determinagdes que
constituem a valorizagdo mensal deverao ter sido rea-
lizadas pelo menos duas vezes, para constituirem a base
de pagamento.

10.° Sempre que um produtor n3o apresente leite a
colheita das amostras duas vezes seguidas e tenha en-
tregue leite no espago de tempo que medeia entre es-
sas duas colheitas, o leite ndo classificado serd pago
a 75% do valor que foi pago anteriormente, durante
0 espa¢o de um meés.

11.° Para efeitos de classificacdo do leite refrigerado,
serdo obrigatoriamente efectuadas as seguintes deter-
minagoes:

Teor de matéria gorda;

Teor de proteina bruta;

Residuo seco isento de matéria gorda;
Indice crioscopico;

Impurezas em suspensdo;

Contagem de microrganismos a 30°C;
Contagem de células somaticas;

Pesquisa de inibidores;

Pesquisa de conservantes e ou neutralizantes.

12.° — I — Opcionalmente, e sempre que seja con-
siderado oportuno ou necessdrio pela entidade que pro-
cede a recolha do leite, serdo efectuadas as seguintes
determinagdes:

Pesquisa de microrganismos butiricos;
Contagem de microrganismos psicrotroficos;
Contagem de bactérias termorresistentes;
Pesquisa de germes esporulados anaerdbios.

2 — Os parametros das determinagdes referidas no
n.° 1 sdo os que constam do anexo 1.

3 — A 1.7 fase referida no anexo I corresponde ao
periodo de tempo compreendido entre a data de en-
trada em vigor do presente diploma e 31 de Margo de
1991, decorrendo a 2.2 fase a partir dessa data.

13.° — 1 — Para efeitos de classificacdo e paga-
mento do leite refrigerado ao produtor, considera-se a
existéncia de um leite padrdo refrigerado com as ca-
racteristicas referidas no anexo II.

2 — A 1.2 fase referida no anexo II corresponde ao
periodo de tempo referido no n.° 2 do nimero ante-
rior,

14.° — 1 — A valorizagdo do leite refrigerado tera
como base o valor médio do leite refrigerado padrao,

o qual corresponderd a 86% do preco indicativo em
vigor.

2 — Cada ponto a somar ou a retirar ao valor mé-
dio do leite padrdo refrigerado corresponderd a 1% do
pre¢o indicativo.

15.° Os pardmetros e respectiva pontuagdo para as
determinagdes em que se baseia a classificagdo do leite
refrigerado sdo os que constam dos anexos IlI, IV, V
€ VI.

16.° Sempre que um leite apresentar um residuo seco
isento de matéria gorda inferior ao estipulado para o
leite padrdo, o produtor sera penalizado com um ponto
por cada décimo de ponto percentual abaixo do valor
padrio.

17.° No que se refere & contagem de microrganis-
mos a 30.°C, quando ndo se tenham efectuado conta-
gens, por falta da entidade recolhedora responsavel, o
leite obtido por ordenha mecéanica e refrigerado serd
pago com o beneficio de dois pontos por litro de leite
produzido.

18.° Nos anexos III e V, a coluna dos ponto dos
produtos desloca-se de acordo com a evolugdo pro-
posta, correspondendo o ponto zero ao leite padrio.

19.° — 1 — No caso de um leite apresentar um pri-
meiro resultado superior ao estabelecido no anexo II
no que se refere a pesquisa de inibidores, conservantes
e ou neutralizantes, o produtor deverd ser avisado.

2 — Se o produtor apresentar, no prazo de 180 dias
a partir da data do aviso referido no nimero anterior,
um segundo resultado superior ao estabelecido para o
leite padrio, o leite correspondente a essa amostra seré
valorizado em 50% do prego indicativo.

3 — Se até ao final do prazo referido no numero an-
terior o mesmo produtor apresentar um terceiro resul-
tado superior ao estabelecido para o leite padrdo, todo
o leite apresentado por aquele produtor serd pago até
final daquele prazo a um valor correspondente a 20 %
do prego indicativo.

20.° Para efeitos de classificacdo do leite ndo refri-
gerado, serdo obrigatoriamente efectuadas as seguintes
determinagdes:

Teor de matéria gorda;

Teor de proteina bruta;

Residuo seco isento de matéria gorda;
{ndice crioscopico;

Impurezas em suspensao;

Redugio do azul-de-metileno;

Contagem de células somaticas;

Pesquisa de inibidores;

Pesquisa de conservantes e ou neutralizantes.

21.° Opcionalmente, e sempre que seja considerado
oportuno ¢ necessario pela entidade que proceda a re-
colha do leite, serdo efectuadas as determinagdes refe-
ridas no anexo 1.

22.° — 1 — Para efeitos de classificagdo ¢ paga-
mento do leite ndo refrigerado ao produtor, considera-
-se a existéncia de um leite padrdo nio refrigerado com
as caracteristicas referidas no anexo VII.

2 — A 1.* fase referida no anexo VII corresponde ao
periodo de tempo compreendido entre a data da en-
tra vigor do presente diploma e 31 de Margo de
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23.° — 1 — A valorizagdo do leite ndo refrigerado
terda como base o valor médio do leite ndo refrigerado
padrdo, o qual correspondera a 80% do prego indica-
tivo em vigor.

2 — Cada ponto a somar ou a retirar ao valor mé-
dio do leite padrao nao refrigerado corresponderd a 1 %
do precgo indicativo.

24.° Os pardmetros e respectiva pontuagdo para as
determinagdes em que se baseia a classificagdo do leite
ndo refrigerado sdo os que constam dos anexos 1V, V,
VI € VIIL.

25.° Os métodos de colheita de amostras serdo os
definidos por norma portuguesa a publicar, sendo se-
guido até & publicagdo dessa norma portuguesa o esti-
pulado pela norma FIL 50-B.

26.° Para efeitos de verificagdo das caracteristicas se-
rdo utilizados os métodos de analises definidos pelas
normas portuguesas ou, na sua falta, os indicados pelo
Instituto de Qualidade Alimentar.

27.° A verificacdo do cumprimento do disposto no
presente diploma é da competéncia das direcgbes regio-
nais de agricultura.

28.° As infracgdes ao disposto no presente diploma
sdo aplicdveis os Decretos-Leis n.* 28/84, de 20 de Ja-
neiro, 89/84, de 25 de Margo, e 440/85, de 24 de Ou-
tubro.

29.° Ficam revogadas todas as disposi¢des legais que
contrariem o disposto no presente diploma, nomeada-
mente o despacho de 26 de Junho de 1967 do Secreté-
rio de Estado da Agricultura.

30.° O presente diploma entra em vigor 90 dias apos
a sua publica¢do, permitindo-se, porém, até 31 de
Margo de 1991 o ndo cumprimento das determinagdes
impostas no respeitante ao teor de proteina bruta ¢ a
contagem de células somdticas para efeitos de classifi-
cacdo do leite.

Ministério da Agricultura, Pescas ¢ Alimentagdo.
Assinada em 4 de Janeiro de 1990,

0 Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagdo,
Alvaro Roque de Pinho Bissaia Barreto.

Anexo it a que se refere o n.°1 do n.° 13.°

Caracteristicas do leite refrigerado

Matéria gorda (percentagem
m/v) (NP-468) — mi-
nimo.

37

Proteina (percentagem m/v)
(NP-1386) — minimo.

3,2

Residuo seco isento de ma-
téria gorda (percentagem
m/v) (NP-475).

1.* fase — 8,5.
2.* fase — 8,7.

Indice crioscépico — ma-
ximo.

— 0,520°C

Impurezas em suspensdo
(NP-454) — maximo.

Grau=1.

Contagem de microrganis-
mos a 30°C por centi-
metro cuibico de leite
(NP-459).

1.* fase — >500 000< 1 000 000.
2.* fase — >100 000 500 000,

Pesquisa de inibidores . ...

20,01 U. 1. de penicilina G ou equi-
valente por mililitro.

Pesquisa de conservantes e
ou neutralizantes por cen-
timetro cubico.

Negativa.

Numero de células por
centimetro cubico — ma-
ximo.

1.* fase — 500 000.
2.* fase — 400 000.

Anexo m a que se refere o n.° 15.°

Contagem de microrganismos a 30°C por centimetro cibico de leite

Anexo | a que se refere o n.° 2 do n.° 12.°

Determinacdes facultativas

Pesquisa de microrganismos buti-
ricos.

Negativa.

Nimero de microrganismos psicrotré-
ficos (NP-2307).

< 30 000

Numero de bactérias termorresistentes
por centimetro cibico (NP-462) —
maximo.

1.* fase — 20 000.
2. fase — 10 000.

Pesquisa de germes esporulados anae-
rébios — prova de Weinzirl
(NP-577).

1.® fase —negativa em Scm?3.
2.* fase —negativa em 10cmd.

Nimero de microrganismos por centimetro cubico Pontuacdo
Z 30000 ... ... + 6 pontos.
> 30000e€ 50000............. + 4 pontos.
> 50000e € 100000............. + 2 pontos.
> 100000e € S500000............. + 1 ponto.
> 500000 e €1 000000 (padrdo)..... 0 pontos.
>1000000e €2000000............. — 4 pontos.
>2000000e €3000000............. — 10 pontos.
>3000000 ... ... — 10 pontos por cada
milhdo a mais.

Anexo Iv a que se referem os n.°¢ 15.° @ 24.°
fndice crioscopico

< —0,520°C....... 0 pontos.

>— 0,520°C....... Desconto da percentagem de agua e penali-
zagdo de 8 pontos no restante leite en-

tregue.
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Anexo v a que se referem os n.°s

15.° o 24.°

Nimero de células somdticas por centimetro citbico

Numero de células Pontuaciio
T 200000, .. ... + 4 pontos.
> 200000e < 300000 ................. + 3 pontos.
> 300000e < 400000 ................. + 2 pontos.
> 400000 € < 500000 ................. + 1 ponto.
> 500000e < 600000 ................. 0 pontos.
> 600000e < 750000 ................. — 2 pontos.
> 750000e <1000000 ................. — 6 pontos.
>1000000e <1500000 ................. — 10 pontos.
>1500000. ... .. — 20 pontos.
Anexo vi a que se referem os n.°* 15.° ¢ 24.°
Impurezas em suspensio
Graduagdo Pontuagio
Grau 1 ... 0 pontos.
Grau 2. .. e — 4 pontos.
Grau 3 ... — 20 pontos.
Grau 4. ... e Excluido.

Anexo vii a que se refere o n.° 1 do n.° 22.°

Caracteristicas do leite padriio nio refrigerado

Gordura (percentagem m/v) 3,7
(NP-468) — minimo.
Proteina (percentagem m/v) 3,2

(NP-1986) — minimo.

Residuo seco isento de gor-

a -_—
dura (percentagem m/v) é', g::_ 3’3
(NP-475) — minimo. . T
Indice crioscépico — ma- —0,520°C
ximo.
Impurezas em suspensdo | Grau.

(NP-454) — maximo.

Prova pelo azul-de-metileno
(NP-456).

1.* fase — >3 horas < 3 horas e 30
minutos.

2.* fase — > 4 horas e 30 minu-
tos< 5 horas e 30 minutos.

Pesquisa de inibidores . ...

Z0,01 U. I. de penicilina G ou equi-
valente por mililitro de leite.

Pesquisa de conservantes e
ou de neutralizantes.

Negativa.

Numero de células por
centimetro cibico — ma-
ximo.

1.* fase — 500 000.
1.* fase — 400 000.

Anexo vii a que se refere o n.° 24.°

Prova do azul-de-metileno

Tempo de reducdo

Pontuagao

25 horas e 30 minutos. ...
< 5 horas e 30 minutos >4 horas e 30 minutos.
< 4 horas e 30 minutos >3 horas e 30 minutos. | +
< 3 horas ¢ 30 minutos >3 horas..........
< 3 horas >2 horas ¢ 30 minutos..........
< 2 horas e 30 minutos ...

+ 3 pontos.
+ 2 pontos.
1 ponto.
0 pontos.
~ 10 pontos.
— 20 pontos.




