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MAPA 1

Grupo de pessoal

Cargo ou carreira

Caracterizagdo genérica do conteido funcional

Nivel

Técnico

Engenheiro técnico

Estuda e aplica métodos e processos de natureza técnica, com autono-
mia e responsabilidade, na 4drea da respectiva especializagiao (enge-
nharia civil ou electrotécnica).

Téenico. ...

Estuda e aplica métodos e processos de natureza administrativa nas areas
de economia, contabilidade e orgamentos, gestio de pessoal, rela-
¢Oes publicas, documentacdo e informacdo, consoante a formagao
académica e profissional.

Técnico-profissional. . .

Técnico-adjunto (drea de desenho
de construgdo civil).

Executa e compde maquetas, desenhos, mapas, plantas ou graficos re-
lativos a drea de actividade dos servigos a partir de elementos que
the sdo fornecidos e segundo normas técnicas especificas e, bem as-
sim, executa as correspondentes artes-finais; executa trabalhos de por-
menorizagdo em projectos de construgdo civil e arquitectura; executa
desenho de implantagdo topografia e arranjos exteriores de edificios
no ambito do Ministério da Justiga.

Técnico-adjunto (drea de medi¢des
€ orgamento).

Executa, a partir de orientagdo e instrugdes precisas, trabalhos de apli-
cagdo técnica na area de construgdo civil e, em especial:

Prepara e acompanha concursos publicos ou limitados;

Elabora mapas de trabalhos, medi¢gdes e orgamentos;

Efectua levantamentos nos locais de obras a realizar;

Verifica a correc¢do das quantidades de trabalhos das propostas
dos concorrentes a adjudicagdo de empreitadas.

Técnico-adjunto (area de fiscaliza-
¢do de obras).

Coadjuva os técnicos incumbidos de exercer a fiscalizagdo de emprei-
tadas de obras publicas, em especial no desempenho das fungdes cons-
tantes das alineas @) a #) do artigo 154.° e @) a d) do artigo 158.°
do Decreto-Lei n.° 235/86, de 18 de Agosto; assegura a liga¢do per-
manente entre aqueles técnicos € o empreiteiro.

Técnico auxiliar de manuten¢do

Presta assisténcia na manuten¢do de equipamentos eléctricos, nomea-
damente de grupos geradores ¢ de equipamentos telefénicos; vela pela
conservagdo ¢ manutengdo de todos os circuitos e drgios de instala-
¢d0 eléctrica; executa trabalhos de pequena reparacdo.

Auxiliar.............

Auxiliar de seguranga

Exerce func¢des de seguranca de pessoas e instalacdes, em especial:

a) Protecgdo fisica dos membros do Governo e de outras indivi-
dualidades nacionais e estrangeiras;

b) Escolta permanente de magistrados ou funciondrios intervenien-
tes em processos cuja instrugdo e julgamento envolvam ris-
cos especiais, conduzindo, se necessario, as respectivas via-
turas;

¢) Accionamento de alarmes e tomada das medidas necessdrias em
situagdo de emergéncia.

MAPA 11

Grupo de pessoal

Carreira

Escaldes

Categorias

Pessoal auxiliar (nivel 2)

Auxiliar de seguranga

Agente de seguranga principal -
Agente de seguranga.........
Estagidrio. . .................
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MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PESCAS E ALIMENTAGAO

Decreto-Lei n.° 251/91
de 16 de Julho

A producdo e o comércio de produtos ultracongela-
dos tem vindo a ocupar um lugar cada vez mais im-

portante na alimentagdo humana sem que, no entanto,
exista no nosso ordenamento juridico qualquer nor-
mativo legal que discipline genericamente estes pro-
dutos.

Torna-se, assim, necessario estabelecer os principios
gerais a que os alimentos ultracongelados devem obe-
decer, bem como as regras relativas a preparagdo, acon-
dicionamento e rotulagem dos mesmos, sendo certo que
s6 com um procedimento adequado de ultracongelagao
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se poderdo retirar as desejadas vantagems daqueles pro-
dutos, quer para os industriais do sector, quer para o0s
consumidores.

Pretende-se, por outro lado, com a publicagdo deste
diploma, proceder a transposi¢do para o direito por-
tugués da Directiva do Conselho n.° 89/108/CEE, de
11 de Fevereiro, respeitante aos alimentos ultraconge-
lados destinados a alimentagdo humana.

Assim:

Nos termos da alinea @) do n.° 1 do artigo 201.° da
Constitui¢do, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Ambito

1 — O presente diploma define alimentos ultracon-
gelados e estabelece as regras relativas a sua prepara-
¢do, acondicionamento e rotulagem.

2 — A aplicagdo do disposto no presente diploma
nao prejudica as disposigdes especificas relativas a cer-
tos produtos nem as relativas & organizagdo comum dos
mercados nos dominios da agricultura e da pesca ¢ a
higiene veterindria.

Artigo 2.°

Defini¢io

| — Para efeitos do presente diploma, entende-se por
alimentos ultracongelados os géneros alimenticios sub-
metidos a um processo de adequada congelagdo, dito
«ultracongelagdo», que permite ultrapassar, tdo rapi-
damente quanto necessario, consoante a natureza do
produto, a zona de cristalizagdo médxima, fazendo com
que a temperatura do produto em todos os seus pon-
tos — e apos estabilizagdo térmica — se mantenha, sem
interrup¢do, a niveis iguais ou inferiores a — 18°C, ¢
comercializados com a indicagdo desta caracteristica.

2 — Nao sdo considerados alimentos ultracongelados
os gelados alimentares.

Artigo 3.°

Matérias-primas e preparagdo dos produtos

As matérias-primas utilizadas no fabrico de alimen-
tos ultracongelados, bem como a preparacdo dos pro-
dutos e a respectiva ultracongelagdo, devem respeitar
a regulamenta¢do comunitdria sobre a matéria, desig-
nadamente as normas de qualidade e de comercializa-
¢do e os procedimentos tecnologicos que reduzam ao
minimo as altera¢gdes quimicas, bioquimicas e micro-
biologicas.

Artigo 4.°

Meios frigorigéneos

No contacto directo com os alimentos ultracongela-
dos so é autorizada a utilizagdo dos seguintes meios fri-
gorigéneos:

a) Ar;
b) Azoto;
¢) Anidrido carbénico.

Artigo 5.°
Temperatura

1 — A temperatura dos alimentos ultracongelados
deve ser estavel e mantida, em todos os pontos do pro-
duto, a um nivel igual ou inferior a — 18° C, admitindo-
-se a tolerdncia maxima de 3° C durante o transporte.

2 — Em conformidade com as boas praticas de con-
servagdo e distribui¢do, admitem-se também as seguintes
tolerancias maximas quanto a temperatura do produto:

a) Nos expositores de venda a retalho: 6° C;

b) Na distribui¢do local: 5° C até 31 de Dezem-
bro de 1995, diminuindo este valor para 3° C
a partir de 1 de Janeiro de 1996.

3 — Por portaria do Ministro da Agricultura, Pescas
e Alimentacéo poderdo ser estabelecidas disposigdes so-
bre o controlo de temperaturas nos meios de transporte
e nas instala¢des de depdsito e armazenagem dos alimen-
tos ultracongelados, bem como sobre os procedimentos
de amostragem e o método de analise para o controlo
dessas temperaturas.

Artigo 6.°
Acondicionamento

Os alimentos ultracongelados destinados ao consu-
midor final devem ser acondicionados pelo fabricante
ou pelo embalador em pré-embalagens adequadas, de
modo a protegé-los contra contaminagdes externas mi-
crobianas ou outras e contra a dissecacdo.

Artigo 7.°
Rotulagem

1 — Nas embalagens de alimentos ultracongelados
destinados ao consumidor final, restaurantes, hospitais,
cantinas e outros consumidores colectivos, para além
de outras indicag¢des exigidas pela lei geral da rotula-
gem de géneros alimenticios, devem constar:

a) A denominagdo de venda completada pela men-
¢do «ultracongelados»;

b) A data de durabilidade minima, acompanhada
da indicagdo do periodo durante o qual o pro-
duto pode ser guardado pelo destinatdrio e da
indicagdo da temperatura de conservag¢ao € ou
do equipamento de conservacdo necessarios;

¢) A identifica¢do do lote, precedida da letra «L»;

d) A expressdo «Nao volte a congelar».

2 — Nas embalagens ndo destinadas ao consumidor
final e consumidores colectivos, apenas é obrigatorio
constar:

a) A denominagdo de venda completada pela men-
¢do «ultracongelado»;

b) A quantidade liquida expressa em unidades de
massa, quilograma ou grama;

¢) A identificagdo do lote, procedida da letra «L»;

d) O nome, firma ou denominagdo social e a mo-
rada do produtor, industrial, acondicionador,
importador, armazenista, retalhista ou outro
vendedor.

3 — As referéncias previstas nos numeros anteriores
devem constar da embalagem, do recipiente, ou de
qualquer outro meio de acondicionamento, ou de um
rotulo ligado a estes.
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Artigo 8.°

Denominacio reservada

Apenas os produtos definidos no n.° 1 do artigo 2.°
podem utilizar a denominagio prevista no artigo ante-
rior.

Artigo 9.°
Disposicao transitéria

Até 31 de Dezembro de 1992, é permitida a utiliza-
¢do de diclorodifluorometano (R 12) como meio frigo-
rigéneo.

Artigo 10.°

Competéncias

De acordo com as respectivas atribui¢cdes e compe-
téncias, o Instituto de Qualidade Alimentar e a
Direccao-Geral de Inspec¢do Econdmica assegurardo o
cumprimento do presente diploma.

Artigo 11.°

Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor 120 dias apds a
sua publicagdo.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 16
de Maio de 1991. — Anibal Antonio Cavaco Silva —
Arlindo Marques da Cunha — Fernando Manuel Bar-
bosa Faria de Oliveira — Carlos Alberto Diogo Soa-
res Borrego.

Promulgado em 19 de Junho de 1991.

Publique-se.

O Presidente da Republica, MARIO SOARES.

Referendado em 22 de Junho de 1991.

O Primeiro-Ministro, Anibal Anténio Cavaco Silva.



