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Nome NUmero:

1- As reaccdes quimicas sao a causa mais comum decatiedos alimentos. Comente

2- Indique trés métodos de preservacao dos alirmeuie se baseiem na destruicao dos
microorganismos

1.

2.

3.

3- Indique trés métodos de preservacao dos alimentmsea&baseiem na inibicao
(efeito barreira) da multiplicacdo dos microorgaros




