


e Crudo, mascado o morena

» Blanco directo o directo especial

* Refinamiento

Bagazo

Jugo Residual

Paja

Jugo Absoluto




Caina de azucar Procesado de la cafia de azucar

* Recepcion de la cafia
e Picado de la cafia

¢ Molienda

e Pesado de los jugos

« Clarificacién/purificacion
« Evaporacion
 Cristalizacion

« Centrifugacién

e Secado

¢ Enfriamiento

¢ Envasado/almacenamiento
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Lechada de cal

cantidad de jugo sacaroso

ESQUEMADEUN sedimentacion

jugo
evaporadores
cachaza sedimentada




ESQUEMA DE UN = " cocmienos
INGENIO AZUCARERO

Se recibe
porcentaje de sélidos solubles
10y 12% se obtiene

oty
prrali

55 al 60%.
jarabe o meladura.

cachaza jugo purificado

Cachaza:

meladura

tachos,

COCIMIENTOS

masa cocida




centrifugas,

COCIMIENTOS

tanques de almacenamiento

tachos.
tres cristalizaciones sucesivas

elaboracion de alcoholes.

COCIMIENTOS

secadoras

humedad
0,05%,




40-45°c ventay
comercio.

AZUCAR DE REMOLACHA




Proceso obtencion azucar de
remolacha
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pesan.

cortan en rebanadas
cosetas

conducen a un difusor

introduce a la fbrica por medio de acequias
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granula

centrifuga lava seca

tamiza empaca

melaza
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Alteraciones
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