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*Produzido a partir das azeitonas
provenientes da oliveira;

Utilizado na cozinha como tempero;

+Bom para a salide : 4
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*Guardado em recipientes de vidro, de
preferéncia escuros;

eLocal fresco, sem luz e longe de produtos com
cheiros intensos;

*Antes de se consumir, deve-se ver a acidez e a
data de validade

http://209.85.229.132/search?q=cache:9KRd-
VagDRx4J:www.cienciaviva.pt/rede/upload/Azeite%25802520-
%2520apresenta%C3%A7a0%2520jornal.doc+processoaiigsd+do+a
zeite&cd=3&hl=pt-PT&ct=cInk&gl=pt

http://producaoazeitespg.blogspot.com/
http://pt.wikipedia.org/wiki/Azeite

http://www.descubraportugal.com.pt/edicoes/tdpstegasp?idcat=1115&i
d=342276&tipo=r

http://www.confagri.pt/PoliticaAgricola/Sectoresi@tulturaAzeite/PAC-
OCM/OCMAzeiteAzeitonaNormasCom.htm
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